Pomerancové mikulasske muffiny

Recepty

Détska party

S

45 min

Budete potrebovat

cukr moucka 200¢
polohruba mouka 400 ¢
olej 200 ml
bily jogurt 300 ml
kira z pomerance 1 ks
stava z pomerance 1 ks
Kypfici prasek do peciva Vitana 1 ks

vejce 2 ks



maslo pokojove teploty 250 ¢

mouckovy cukr 250 ¢
Mouckovy vanilkovy cukr Vitana 209
smetana 5 Izic
sul Ya |ZiCky
Cukr s mandlovou pfichuti Vitana 1 ks

Priprava receptu

Postup:

Vejce si utfeme s cukrem do pény, pfidame jogurt, olej, Stavu, kdru a mouku
s praskem do peciva.

Pomeranc si oloupeme, nakrajime a pfidame do tésta. Spojime a plnime do
formiCek, peCeme asi 20 minut na 180°C.

Krém:

V mise smichame maslo, cukr moucku, cukr s mandlovou pfichuti, smetanu
a sul. Ve Slehame 5 az 7 minut do nadychané smési.

Krém, kterym budeme zdobit muffiny jako Certa, si obarvime ¢ervenym
potravinaiskym barvivem. Z modelovaci hmoty si vymodelujeme rohy,
mikulasskou Cepici a svatozar. Muffiny mizeme dozdobit i jemnymi
posypky.
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